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Premium Décor-Royal-Select jest to bogata mieszanka wieolziarnista w sklad ktorej wchodzi : ziarna slone-
cznika, pestki dyni, siemie Iniane, platki owsiane, sezam i proso. Premium Décor-Royal-Select jest idealna
mieszanka do dekoracji pieczywa jak rowniez dodswane bezposrednio do ciasta.

Przyklad receptury: Chleb wieolziarnisty Receptura zakladowa

Premium Décor-Royal-Select 2,000 kg
Sol 0,040 kg
Waoda ok. 60 °C 1,2001

Ciasto zrodlo (pozostawic ok.2-4 godz.) 3,240 kg

Premium Malzextrakt-Ciemny 0,200 kg
Ciasto chlebowe 10,000 kg

Waga ciasta 13,440 kg
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Czas mieszania: 3 minuty obroty wolne i 2 minuty obroty szybkie.

Temperatura: Optymalna temperatura ciasta powinna wynosic ok 25 °C do 26 °C.
Czas spoczynku: OK. 25 minut.

Przygotowanie ciasta: Ciasto rozwazyc na kesy ok. 0,780 kg, zaokraglic i po krotkim spo-

czynku wydluzyc. Nastepnie kesy nawilzyc i udekorowac w mieszance
Premium-Decor-Royal-Select.

Czas garowania: Czas garowania w temp. 34°C i wilgotnosci 75% powinien wynosic ok
40 do 50 minut.

Proces wypieku: Przy nie pelnej garze kesy ponacinac wedlug uznania i przy
optymalnym zaparowaniu wlozyc do pieca w temp. 230 °C.
Po uplywie 5 min otworzyc cug i temperature zredukowac
do 190 °C.

Czas wypieku: Calkowity czas wypieku wynosi ok 40 do 45 min.
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