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Premium Baking Products




Premium Maxi-Bake

Nasz produkt Premium Maxi-Bake jest nowoczesnym , o wysokiej wydajnosci polepszaczem do produk-
cji pieczywa pszennego. Niskie dozowanie, 0,5%, jest bardzo ekonomiczne i dla wszystkich typow ciast
1 sposobow produkcji odpowiedni. Suche 1 przstosowane do produkcji maszynowej ciasta , zapewniaja
bezpieczny proces produkcji. Objetosci ciasta i dlugotrwala swiezosc wypiekow sa optymanie dopaso-
wane.

Przyklad receptury: Bulki zwykle Receptura zakladowa

Maka pszenna 10,000 kg
Drozdze 0,350 kg
Premium Zakwas Pszenny 0,200 kg
Sol 0,200 kg
Premium Maxi-Bake 0,050 kg
Woda . 56001

Waga ciasta 16,400 kg

Czas mieszania: OK. 3 minuty obroty wolne i 6 minut obroty szybki.

Temperatura: Optymalna temp. Ciasta powinna wynosic 24-25 °C.
Czas spoczynku: Ok. 5 do 10 minut.

Sposob przygotowania: Mozna wyprodukowac na linii bulek, lub tradycyjnie. Rozwazyc na
prasy 1,650 kg, zaokraglic na zastawic na 10 min. Nastepnie spresowac
i zaokraglic, ulozyc na blachy i odstawic do garowni.

Czas spoczynku: Czas garowania w temp.34 °C i wilgotnosci 75 % powinien wynosic
35-40 min.

Proces wypieku: Przy pelnym rozroscie bulki ponacinac i wlozyc do pieca przy temp.
230 °C przy normalnym zaparowaniu. Po 5 min. zredukowac tempe-
rature do 200 °C i po dalszych 10 min. otworzyc cug.

Czas wypieku: Calkowity czas wypieku powinien wynosic od 18 do 20 minut.
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